
Produkt-Highlights
Vakuumierer: Schützt vor Gefrierbrand, Lebensmittel bleiben
um ein Vielfaches länger frisch, Farbe, Form und Geschmack
bleiben erhalten, geeignet für (STEBA-) Sous-Vide Garer
Maximaler Unterdruck: 0,8 bar
Absauggeschwindigkeit: 12 Liter/ Minute
Komfortable Schnell- Einrastung
Automatisches Absaugen und Versiegeln
Extra- Versiegel- Funktion, Stopp- Taste für jederzeitiges
Unterbrechen
Für Folien bis 30 cm Breite und beliebiger Länge
Schlauchanschluss zum Vakuumieren in Behältern
Inklusive 1 Folienrolle, 5 Folienbeutel, 1 Vakuumierschlauch

Händler-Kontaktdaten:

Elektro Nefzger GmbH
Lange Straße 75
79183 Waldkirch
07681 7185
info@elektro-nefzger.de
www.iq-nefzger.de

Ihr Ansprechpartner:

Martin Biener, Hans-Jürgen Nopper, Rolf
Präg
info@elektro-nefzger.de

Martin Biener, Hans-Jürgen Nopper, Rolf
Präg
info@elektro-nefzger.de

Unsere Öffnungszeiten:

Montag  09:00 - 12:30 / 14:00 - 18:00

Dienstag  09:00 - 12:30 / 14:00 - 18:00

Mittwoch  09:00 - 12:30 / 14:00 - 18:00

Donnerstag  09:00 - 12:30 / 14:00 - 18:00

Freitag  09:00 - 12:30 / 14:00 - 18:00

Samstag  09:00 - 12:30

Kompetent. Sympathisch. Nah.
Unsere persönliche Empfehlung für Sie:

Elektro Nefzger GmbH

Steba VK 4 | weiss
Artikelnummer 15135

Hinweis: Für Vollständigkeit, Richtigkeit und Aktualität der Angaben wird keine Gewähr übernommen.


